Menu de la Saint Sylvestre
31 Décembre

92 Euro par personne, hors vins

Coupe de Crémant de Limoux « La belle »
amuses-bouche festifs

*kk

Salsa crevettes, mangues, avocat, coriandre

*kk

Huitres spéciales de Gruissan n°2
Ou

Terrine de foie gras au muscat de St Jean de Minervois

*kk

Velouté de butternut et chataigne, dés de magret séché

*kk

Trou Carcassonnais

*kk

Turbot roti a la pistache et citron vert
Ou

Cailles désossées confites, jus réduit a la truffe noire

*k%

Entremet chocolat- fruit de la passion
Ou
Nougat glacé a la mandarine

*kk

Nous cuisinons pour votre plaisir des produits frais de lére
qualité, en privilégiant ceux de la région.



